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‘ COLLINA DEL MILANESE ROSATO

N2 200

DENOMINAZIONE Collina del Milanese IGT Rosato
Vigneti di proprieta situati nelle migliori
zone collinari, di diversa tessitura e
TERRENI composizione. Densita d |mp|anto_da 5'00(_)
a 8600 piante/ettaro, senza concimazioni
di produzione. Inerbimento totale senza
uso di diserbanti.
VITIGNI 100% Uva Rara
VENDEMMIA Manuale, intorno al 20 di settembre.
Breve macerazione sulle bucce senza
VINIFICAZIONE rimontaggi, svinatura, lenta
fermentazione a 19C°
AEFINAMENTO SuI,I.e fecce f!m di _fe!’mentazmne dur_ante
I'inverno, imbottigliamento a maggio.
Vinificazione in purezza dell’ Uva Rara,
CARATTERISTICHE V|t|gno_autoct_on_o _che ber_1 si presta allg
produzione di vini freschi e profumati.
Produzione 2000 bottiglie annue
COLORE Rosso rubino scarico
PROFUMO Intenso, di caramellg a.IIa ciliegia,
marasca molto invitante
SAPORE La buona acidita dona una beva molto
fragrante
CONSERVAZIONE MEDIA 3 anni
TENORE ALCOOLICO MINIMO 12,5°
TEMPERATURA DI SERVIZIO 11° C

ACCOSTAMENTI GASTRONOMICI

Ottimo vino aperitivo, ben si accompagna
a crudo di pesce e ai classici piatti estivi




